


HISTORIE A SOUCASNOST

Historie budovy U Zlaté studné saha az do roku 1528. Traduje se, ze dim ziskal
darem od cisafe Rudolfa Il. hvézdar Tycho de Brahe, kterému se zde zjevila Panna
Maria. Slavny hvézdar nechal poté zhotovit u studny nové roubeni a nékteré Casti
dal pozlatit. JiZ kolem roku 1900 byla v domé mala hosplidka, s Gzasnou vyhlidkou
na prazské strechy.

V unoru 2008 byla restaurace znovu oteviena po rekonstrukci interiéru a zazemi.
Restaurace TERASA U ZLATE STUDNE se nachéazi ve 4. patfe hotelu U Zlaté
studné, odkud se pfesvédcite, Zze Praha je skutecné stovézZzata. Na novém interiéru
restaurace se podileli italSti architekti Lorenzo Carmellini a Katrin Herden a opét
zde vnesli pro né typickou, zajimavou kombinaci moderniho designu s dobovymi
prvky. Jejich podpisem se pysni téz interiér sesterského hotelu ARIA.

Restaurace ma tfi arovné. ZastfeSena tzv. "spodni terasa" se nachazi hned vedle
baru s kapacitou 12 lidi na sezeni. Dale v patfe nad touto terasou je restaurace s
kapacitou az 40 lidi. Nad restauraci se nachazi hlavni terasa s prekrasnym
vyhledem na Prahu a kapacitou az 54 osob.

Je také mozno vyuzit prostory zahrady, ktera se nachazi nad hotelem s kapacitou
cca 40 osob.

NaSe restaurace ma mnoho zkuSenosti s porfadanim firemnich vecirk(, obédd,
vecCefi a svateb ve vSech Urovnich restaurace a dokaze zajistit bezchybny servis.




CHEF DE CUISINE

Lukas Hlavacek - plivodem pochéazi z moravské metropole Brna. Po vyucéeni nastoupil
do znamého hotelu Alcron pod vedenim Romana Pauluse.

Ve 21 letech nastoupil do francouzské 1 michelinské restaurace Seven Park Place v
centru Londyna. Po dvou letech si splnil sen praci v restauraci The Ledbury, ktera ma 2
michelinské hvézdy a stabilné dle St. Pelegrina patfi mezi Top 20 restauraci svéta a
nékolikrat byla zvolena nejlepsi restauraci Velké Britanie. V prlbéhu tfi let to dotahl az
na zastupce Séfkuchare.

Pro ziskani dalSich zkuSenosti si zvolil restauraci az za oceanem a jednalo se o podnik
se 3 michelinskymi hvézdami -The Restaurant at Meadowood v Kalifornii, USA .

Je to svétoznama restaurace se svymi vlastnimi farmami na zeleninu v Napa Valley.
Nasledné se rozhodl pro navrat do vlasti a nastoupil tam, kde to vSechno zacalo.

Po Romanu Paulusovi prebiral pozici Séfkucharfe hotelu Alcron. Ve svych 28 letech byl
zafazen denikem Forbes do vybéru 30 pod 30.

Ocenéni restaurace:

2025 - Gault&Millau - 3 ¢epice (15/20 bodu)
2016 - 2025 - Top Life Czech - 3 zlaté lvy




OTEVIRACI DOBA

RESTAURACE:

Oteviraci doba: 7-11.00 snidané, 12.00 — 16.00 obédy a 18.00 -
23.00 vecere

Restaurace s vyhledem je oteviena celoro¢né, pouze v terminu
od 1. 4.-31. 10. slouZi pfedevsim pro skupiny.

Kapacita: Restaurace pojme az 40 osob — pfi uspofadani stoll
podélné s vyhledem (kazdy z hostdl méa vyhled, napf. 4 stoly po
10 osobéach). Nebo 34 osob pfi usazeni u jednoho stolu (polovina
hostl sedi zady k vyhledu)

TERASA:

Oteviraci doba: 12-16.00 obédy, 18.00 — 23.00 vecere
Terasa je oteviena od 1. 4. — 31. 10. Je kryta a vyhfivana. V téchto
terminech jsou hosté usazovani prioritné na terasu.

Kapacita: Terasa pojme aZ 54 osob — pfi usporfadani stoli podéiné
s vwhledem (kazdy z hostd ma vyhled — napf. 5 stolli po 10
osobach). Nebo 34 osob pfi usazeni u jednoho stolu (polovina
hostl sedi zady k vyhledu).

BAR + SPODNI TERASA

Oteviraci doba: 12.00 — 16.00 obédy a vecere 18.00 - 23.00
Terasa je oteviena od 1. 4. — 31. 10. Je kryta a vyhfivana.

Kapacita: Bar ma v dobé od 1. dubna do 31. fijna k dispozici
terasu s vyhledem a kapacitou 12 osob. V zimnich mésicich je
kapacita omezena pouze vnitfnim prostorem na 8 osob.




7ZASEDACI PORADEK

- rozméry terasy: 13 x 4,5 metr(
- maximalni poCet osob: 54

VYHLED

- rozméry restaurace: 13,5 x 4,5 metr(
- maximalni pocet osob: 34

VYHLED
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7ZASEDACI PORADEK

- rozméry restaurace: 12 x 3,5 metri
- maximalni pocet osob: 40 (zasedaci poradek do 4 fad)

VYHLED

STENA

- rozméry restaurace: 12 x 3,5 metr(
- maximalni pocet osob: 34 (zasedaci poradek do
jedné rady)

VYHLED

STENA

JLI—.
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PLATEBNI PODMINKY
A MOZNOST EXKLUZIVITY

Pfi rezervaci pozadujeme bud pfedplatbu nebo garanci v podobé kreditni karty.
Rezervace se provadi prostfednictvim vyplnéného formulare, kde jsou uvedeny storno
podminky. V pfipadé, Zze mate zajem o néjaké set menu, je nutné si jej vybrat min. 5
dni pfed konanim akce a finalni poCet se upfesnuje nejpozdéji 48 hodin pred datem
akce. Tento poCet menu bude uctovan. Skupinova menu je mozna podavat od 10
osob.

Platit je mozné vSemi béZznymi prostfedky. Na misté hotové nebo kreditni kartou.
Akceptujeme tyto karty: Amex, VISA, VISA Electron, EC/MC, Maestro, JCB, Dinners.

Pokud mate zajem o privatni pronajem jednotlivych prostor,
jsou podminky nasledujici.

Standardni ceny pronajmu (v prtibéhu vecera)
Restaurace — minimalni konzumace ve vysi 110.000,- CZK
(zahrnuje veSkerou konzumaci jidel a napojl v restauraci)
Terasa — minimalni konzumace ve vysi 140.000,- CZK
(zahrnuje veskerou konzumaci jidel a napojli na terase)
Barova terasa — minimalni konzumace ve vysi 30.000,- CZK
(zahrnuje veskerou konzumaci jidel a napojll na terase)
Pfi exkluzivnim pronajmu terasy a restaurace je minimalni konzumace ve vySi
200.000,- CZK.
Pfi rezervaci vSech vySe uvedenych prostor Cini minimalni konzumace
220.000,- CZK
Pfi rezervaci vSech vySe uvedenych prostor a celé kapacity hotelu (19 pokojl) ¢ini
minimalni konzumace 350.000,- CZK
PFi pronajmu i v dobé obédl je poZzadovana minimalni konzumace
navysena o 60.000 CzZK
Dle bliZSich specifikaci a upfesnéni pozadavkul klienta
je moZna dohoda ohledné ceny pronajmu.

Nabizime také ve spolupraci s Ledeburskymi zahradami i pronajem téchto prostor.
Jednd& se o nadherné zahrady, které jsou pfimo spojeny s restauraci.
Cena za pronajem je urCena velikosti prostoru zahrad a dobou na kterou se
pronajima. BliZSi podrobnosti viz. http://www.palacove-zahrady.cz

Ceny za minimalni konzumace, menu a napoje nezahrnuji service charge.
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SKUPINOVA VECERNI MENU

NIZE UVEDENE MENU SE MENI PODLE AKTUALNI SEZONNI NABIDKY*
MPOUZE VZOR!!
— 3 chody
Hovézi tartar s uzenym morkem, fefichou a kfupavou bramborou

Kambala s fazolemi Borlotti, slavkami, vadouvan a Safranovym beurre blanc

Fikovy Mille Feuille s vanilkovym krémem a zmrzlinou z melasového cukru
2 300,- CzK

— 3 chody
Tunakovy tartar s rajCaty Heirloom, hofcCici a bylinkami

Steak a Zebro z argentinského plemene Angus s uzenym morkem, ¢ernymi lany?Zi,
zelenou paprikou, bilou fedkvi a lanyZzovym sosem

Parfait z bilé Cokolady s citrusy a medem

2 500,- CZK

— 4 chody
Salat z marinované zeleniny s uzenym kachnim prsem, libeCkem a mozarellou
Krabi bisque s humfi raviolou
Jehnéci kotleta a raminko na peceném little gemu s artyCoky, hraSkem a tymianovym jus

Cokoladovy mousse z Valrhony s rakytnikem, slanym karamelem
a gelem Pedro Ximenez

2600,- CZK

Pokrmy uvedené v této obchodni nabidce obsahuji alergeny.
Konkrétni informace Zadejte u obsluhy.
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NIZE UVEDENE MENU SE MENI PODLE AKTUALNI SEZONNI NABIDKY*
MPOUZE VZOR!!!

— 4 chody
Terina z kachnich jater foie gras s blumou, mandlemi a domaci brioSkou
Grilované musle sv. Jakuba s kedlubnou, racky, morskymi bylinkami a citrusy
Humr posSirovany v masle s kukurici, cuketovou emulzi a humiim velouté
Mousse z bilé ¢okolady s citrusy, medem a zelenym Cajem

3 700,- CZK

OBEDOVE MENU

Pdrkové velouté s lososovym gravlax, ricotta a lichoferiSnice
nebo
Hovézi tartar s matovo-kienovym pestem, artyCoky, parmezan a peceny chléb

Skotsky losos s poSirovanym porkem, tomatové concassé a Safranovy beurre blanc
nebo
Perlicka s kukufici, houbami, baby Pak-Choi, kfupava brambora a tymianovy jus

Variace sezénnich sorbet( s ¢erstvym ovovcem
nebo
Cokoladovy mousse Valrhona s ovocem, kakaem a tonka fazole

1 250,- CZK - 2 chody
1 450,- CZK - 3 chody

Vegetarianska jidla nebo menu obvykle doporucujeme a nabizime hostiim pfimo na misté
dle jejich preferenci.



DEGUSTACNI MENU

NIZE UVEDENE MENU SE MENI PODLE AKTUALNI SEZONNI NABIDKY*
MPOUZE VZOR!!

Amuse Bouche
*k%k
Tunak Zlutoploutvy s kaviarem Ossetra, cukrovym hraskem, uzenym creme fraiche,
shiso gazpacho a fedkvi¢ckami
oleDom Pérignon 2015 — Champagne/Francie
k%%
Terina z kachnich jater foie gras s veprovym kolenem, hruskou,
svatojanskymi ofechy a brioSkou
oPinot Gris, Roi Dagobert, Alsace, Francie 2023
+Sauternes, AOC 2020 - Chateau d"Armajan des Ormes, Francie
k%%
Musle sv. Jakuba s mandlovym Ajo Blanco, pe¢enym kvétakem, verjus,
miso a zlatymi rozinkami
ol¢ Vermentino IGT, 2024 - La Spinetta, Toscana, Italie
*k*k
Svatopetrska ryba s krevetou, cuketou, Marigoldem, lichorefiSnici a krevetovym velouté
Séfkuchafovo doporuéeni k rybé& — Kaviar Ossetra 13 g - 900,- CZK
o Chablis, AOC Domaine des Hates, Francie 2022
+Chassagne Montrachet ,Morgeot*, 1er Cru, 2022 - Philippe Bouzereau, Francie
k%%
Steak a Zzebro z Argentinského plemene Angus s pec¢enym foie gras, Cernym lanyZzem,
hraskem, fedkvickou. Little Gem salatem a hovézim jus
o Chateau La Fleur des Rouzes 2021 Pommerol, Francie
+#Sassontino 2007, Casanova della Spinetta , Toscana, Italie

*k%

Pré-dezert
k%%
Maliny s bilou €okoladou a champagne, li¢i, vanilkovym sablé a malinovy sorbet
o Baglietti No. 7 Rosé - Spumante Biologico - Veneto, Italie
#Moét & Chandon N.I.R. Rosé dry sec
*kk
Variace domacich petits fours a pralinek
Nespresso Exclusive Selection Galapagos
¢Rémy Martin Louis Xlll 0,01cl nebo Balvenie 25y 0,02cl

Degustac¢ni menu s kavou a mineralni vodou Fromin 3900,- CZK
Degustacni menu s japonskym hovézim Wagyu A5 5200,- CZK
o Vinné parovani 2 800,- CzZK
¢ Prémiové vinné parovani 5900,- CZK

Nealkoholické parovani 0,0% 2 400,- CZK

Cena: dle aktuélniho sezénniho degustacniho menu bez vina €i s vinnym parovanim
- .
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NABIDKA BUFETOVYCH STOLU

Radi Vam sestavime nabidku na miru dle VasSich pfani.

Salat z marinované fepy s kozim syrem a vlasskymi ofechy
Chfest marinovany v pomerancovém juice se sezamovym olejem
Caesar salat
Salat z cherry rajCatek s Cerstvou bazalkou a kousky mozzarelly
Uzeny losos s hofcicovo-medovym dresinkem
Kachni terina s hruSskovou omackou
Platky teleciho masa s lanyZzovym olejem a Cerstvou rukolou
Hovézi carpaccio s parmezanem

Bretanské ustfice (3 ks na osobu)
MusSle sv. Jakuba
Tygfi krevety
Kanadsky humr

Grilovany skotsky losos Labe Rouge se Safranovym sosem
PecCena vepfova panenka s houbovym ragu

Jehnéci raminko na zadélavané kapusté
Hovézi svickova Stroganoff

Selekce dusené zeleniny
Pecené brambory La Ratte
Cous-cous
Basmati ryze
Domaci pecivo

Misy Cerstvého tuzemského a exotického voce
Vybér ceskych a francouzskych syri

Cokoladové Créme Brulée
Vanilkova Panna Cotta se sezénni ovocnou polévkou
Ovocna tartaletka
Bar s domacimi zmrzlinami a sorbety

2 500,- CZK/osoba



VYBER FINGER FOOD

Caprese salat s mozzarellou
Marinovanda Cervena fepa s kozim syrem a vlaSskymi ofechy
Tygfi kreveta s mangovym chutney a koriandrem
Uzeny pstruh s fedkvickou a créme fraiche
Kachni prso s marinovanym arty¢okem a hruskou
Hovézi tartar s kiupavou bramborou

90,- CZK za ks

NAPOJOVE BALICKY

NiZe je uvedena zakladni nabidka riznych napojovych bali¢kl.

Napojovy balicek €. 1
- 1/2 ldhve moravského vina nebo 2 piva, teply napoj, mineralka nebo jiny soft drink
850,- CZK

Napojovy balicek €. 2
- Sekt na uvitanou, 1/2 lAhve moravského vina nebo 2 piva, teply napoj, mineralka nebo jiny
soft drink
950,- CZK

Napojovy bali¢ek €. 3
- Lahev moravského vina nebo 4 piva, neomezena konzumace mineralky, soft drinku a
teplych napojt
1 200,- CZK

Napojovy balicek €. 4
- Sekt na uvitanou, L4hev moravského vina nebo 4 piva, neomezena konzumace mineralky,
soft drinku a teplych napojt
1 350,- CZK

Pro skupiny je moZné sestavit i napojové balicky dle dohody a specifikace klienta. Ostatni
vina a napoje je moZné vybirat z naSeho aktualniho napojového a vinného listku.



FOTOGALERIE
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KONTAKTY

Restaurace:

U Zlaté studné 166/4, 118 00 Praha 1
tel: + 420 257 533 322, +420
email: restaurant@goldenwell.cz
web: www.terasauzlatestudne.cz

Chef de Cuisine:
Lukas Hlavacek, tel.+420 257 533 322, +420 776 853 938
lukas.hlavacek@goldenwell.cz

F&B manager:
Vaclav Mader, tel. +420 257 533 322, +420 775 245 436
vaclav.mader@goldenwell.cz

FAKTURACNI ADRESA

TRZISTE a.s.

Trzisté 368/9

Praha 1 11800
ICO 26503727
DIC CZ26503727

Bankovni spojeni:
CZK 2001107554/8040 IBAN CZ48 8040 0000 0020 0110 7554
SWIFT CODE OBKLCZzZ2X



